                                                                                                                                          Додаток до заявки №     ________
                                                                                                                                                   від “           ”                     ____  201   р.

ОПИТУВАЛЬНА АНКЕТА

для проведення попередньої оцінки системи управління безпечністю

харчових продуктів

1. Назва і реквізити підприємства-заявника:

_____________________________________________________________________________________________________________________
____________________________________________________________________________________________________________________
2. Сфера розповсюдження системи управління безпечністю:

3. Керівний склад:

3.1 Прізвище, ініціали та посада відповідальних керівників підприємств:

3.2 Прізвище, ініціали посадової особи, відповідальної за систему управління безпечністю підприємства:

	ДСТУ ISO 22000:2007
ISO 22000:2005


	Документ системи
	Програми-передумови

(позначення, назва)
	Інші документи (позначення, назва)
	Протоколи (позначення)

	№ пункту
	Назва пункту
	Розроблено
	Не потрібен
	
	
	

	
	
	так
	ні 
	
	
	
	

	1
	2
	3
	4
	5
	6

	4.2
	Вимоги до документації

	4.2.1
	Документально оформлена політика та відповідні цілі, щодо безпечності харчових продуктів
	
	
	
	
	
	

	4.2.2
	Керування документами (затвердження документів як відповідних до їх видання, аналізування та, за потреби, актуалізування документів і повторного їх затвердження; забезпечення ідентифікації змін і поточного статусу перегляду документів)
	
	
	
	
	
	

	4.2.3
	Керування протоколами

(протоколи потрібно встановити та підтримувати для надання доказів відповідності вимогам та результативності системи управління безпечністю харчових продуктів. Протоколи мають бути доступними, розбірливими, легко ідентифікованими. Має бути встановлена задокументована процедура для визначення елементів керування, необхідних для ідентифікації, збереження, захисту забезпечення доступу, дотримання строків зберігання та вилучення протоколів)
	
	
	
	
	
	

	5.1
	Зобов’язання вищого керівництва

(установлення політики щодо безпечності харчових продуктів, аналізування з боку керівництва, забезпечення наявності ресурсів)
	
	
	
	
	
	

	5.2
	Політика щодо безпечності харчових продуктів (найвище керівництво повинне визначити, задокументувати та повідомити свою політику щодо безпечності харчових продуктів)
	
	
	
	
	
	

	5.3
	Планування системи управління безпечністю харчових продуктів 

(найвище керівництво повинне забезпечити, щоб була підтримана цілісність СУБХП під час планування та впровадження змін до цієї системи)
	
	
	
	
	
	

	5.4
	Відповідальність і повноваження

(найвище керівництво повинне забезпечити визначення відповідальності й повноважень та інформування про це в межах організації для гарантування результативного функціювання та підтримування СУБХП)
	
	
	
	
	
	

	5.5
	Керівник групи безпечності 

(найвище керівництво повинне призначити керівника групи СУБХП, який, незалежно від інших обов'язків, має бути відповідальним і повноваженим щоб: керувати групою безпечності, забезпечувати відповідну підготовленість, забезпечити встановлення, запровадження, підтримування й оновлення СУБХП)
	
	
	
	
	
	

	5.6

5.6.1

5.6.2
	Інформування:

Зовнішнє інформування

Внутрішнє інформування

	
	
	
	
	
	

	5.7
	Готовність до надзвичайних ситуацій
	
	
	
	
	
	

	5.8
	Аналізування з боку керівництва

а) дії за результатами попередніх аналізувань з боку керівництва;

б) аналізування результатів дій стосовно перевіряння (внутрішні аудити);

с) змінювання обставин, що можуть вплинуть на безпечність харчових продуктів;

d) надзвичайних ситуацій, аварій і вилучень;

е) результатів аналізування дій стосовно оновлення системи;

f) аналізування дій стосовно інформування, зокрема зворотного зв'язку із замовником;

g) зовнішні аудити або інспекції.
	
	
	
	
	
	

	6
	Керування ресурсами
	
	
	
	
	
	

	6.1
	Забезпечення ресурсами
	
	
	
	
	
	

	6.2
6.2.2
	Компетентність, обізнаність і навчання:

а) визначити необхідний рівень компетентності для персоналу, чия діяльність впливає на безпечність харчових продуктів;

b) організувати навчання або виконувати інші дії для забезпечення необхідних рівнів компетентності персоналу;

с) забезпечувати належну підготовленість персоналу, відповідального за моніторинг, коригування та коригувальні дії в межах СУБХП;

e) забезпечувати обізнаність персоналу щодо доречності та важливості внеску своєї індивідуальної діяльності для безпечності харчових продуктів;

f) забезпечити, щоб вимога щодо результативного інформування була зрозумілою всьому персоналу, чия діяльність впливає на безпечність харчових продуктів;

g) вести відповідні протоколи щодо навчання та дій, зазначених у b) та c).
 
	
	
	
	
	
	

	7
	Планування та випуск безпечної продукції
	
	
	
	
	
	

	7.2

7.2.3
	Програми-передумови

Необхідно планувати перевіряння ПП та модифікувати їх у разі необхідності. Потрібно вести протоколи перевіряння та модифікування. У документах має бути визначено, яким чином керують діями, внесеними до ПП.
	
	
	
	
	
	

	7.3

7.3.2

7.3.3

7.3.3.1

7.3.3.2

7.3.4

7.3.5
	Попередні кроки, щоб уможливити аналіз небезпечних чинників

Група безпечності харчових продуктів

Характеристика продукту

Сировина, інгредієнти та матеріали, що контактують з продуктом

Характеристика кінцевих продуктів

Використання за призначеністю

(використання за призначеністю, обґрунтовано очікуване оперування кінцевим продуктом і будь-яке ненавмисне, але обґрунтоване очікуване неналежне оперування та неправильне використання кінцевого продукту має бути враховано та описано в документах)

Блок-схеми процесу, стадії процесу та заходи керування
	
	
	
	
	
	

	7.4

7.4.2

7.4.3

7.4.4
	Аналізування небезпечних чинників

Ідентифікація небезпечних чинників і визначення прийнятних рівнів

Оцінювання небезпечних чинників

(використовувану методологію потрібно описати, а результати оцінювання небезпечних чинників запротоколювати)

Вибирання та оцінювання заходів керування (спираючись на оцінювання небезпечних чинників, треба вибрати відповідну комбінацію заходів керування, здатну запобігти цим небезпечним чинникам, або усунути чи зменшити їх до встановлених прийнятних рівнів. Вибрані заходи керування має бути розподілено за категоріями стосовно того, чи їх треба виконувати за допомогою операційної 

(-их) ПП чи плану НАССР.)
	
	
	
	
	
	

	7.5


	Установлення операційних програм-передумов (ПП)
	
	
	
	
	
	

	7.6

7.6.1

7.6.2

7.6.3

7.6.4

7.6.5
	Установлення плану НАССР

План НАССР треба задокументувати, в ньому має бути вся інформація щодо кожної ідентифікованої критичної точки керування (КТК).

Ідентифікація критичних точок керування (КТК)

Визначення критичних меж для критичних точок керування

Система моніторингу критичних точок керування

Дії в разі , коли результати моніторингу перевищують критичні межі
	
	
	
	
	
	

	7.7
	Оновлення попередньої інформації та документів, які визначають ПП і план НАССР: при встановлені операційних ПП і/або плану НАССР, за потреби, необхідно оновляти таку інформацію – 

а) характеристики продукту;

б) використання за призначеністю;

с) блок-схеми процесу;

d) стадії процесу;

е) заходи керування.
	
	
	
	
	
	

	7.8
	Планування перевіряння (верифікації):

план перевіряння (верифікації) де позначаються відмітки про перевірки 

- ПП впроваджено;

- вхідні дані для аналізування небезпечних чинників постійно оновлюють (І раз в квартал) 

- операційні ПП та елементи плану НАССР впроваджено, і вони результативні (І раз в квартал);

- рівні небезпечних чинників перебувають у межах визначених прийнятних рівнів;

- інші процедури, необхідні організації, впроваджено, і вони – результативні.  
	
	
	
	
	
	

	7.9
	Система простежуваності

(має бути встановлена та застосовуватися система простежуваності, яка дає змогу ідентифікувати партії продукції та їх зв'язок з партіями сировини, протоколами щодо оброблення та постачання). Протоколи простежуваності потрібно зберігати протягом визначеного періоду для оцінювання системи, щоб уможливити оперування потенційно небезпечними продуктами та на випадок вилучення продукції. 
	
	
	
	
	
	

	7.10

7.10.1

7.10.2

7.10.3

7.10.3.1

7.10.3.2

7.10.3.3


	Керування невідповідністю

Коригування (у разі перевищення критичних меж у КТК або втрати керування операційними ПП, продукти, які  зазнали  негативного  впливу, було поідентифіковано та ними керувати з урахуванням їх використання та випуску. Встановити та підтримувати задокументовану процедуру, що визначає:

- ідентифікування та оцінювання уражених кінцевих продуктів для визначення належного оперування ними;

- аналізування виконаних коригувань).

Коригувальні дії (розробити та підтримувати задокументовані процедури, які визначають належні дії для ідентифікування та усунення причин виявлених невідповідностей задля запобігання їх повторному виникненню та повернення процесу чи системи під керування. Коригувальні дії треба протоколювати.

Оперування потенційно небезпечними продуктами.

Оперування невідповідними продуктами через здійснення заходів щодо запобігання потрапляння невідповідної продукції до харчового ланцюга).

Оцінювання для випуску (кожну партію продукції, виробленої в умовах невідповідності, треба випускати як безпечну тільки тоді, коли виконано одну з таких умов:

- докази, інші, ніж ті, які подає система моніторингу, демонструють, що заходи керування були результативними;

- докази свідчать, що сукупний вплив заходів керування на конкретний продукт відповідає прийнятним рівням; 

- результати вибіркових випробувань, аналізування та/чи інших дій щодо перевіряння демонструють, що уражена партія продукції задовольняє визначені прийнятні рівні небезпечних чинників харчових продуктів).

Розміщування невідповідного продукту

(якщо за результатами оцінювання партія продукції не є прийнятною для випускання, нею потрібно оперувати в один з таких способів:

- піддати переробленню;

- знищити або утилізувати як відходи.
	
	
	
	
	
	

	8


	Підтвердження, перевіряння та поліпшування СУБХП
	
	
	
	
	
	

	8.2
	Підтвердження комбінацій заходів керування (до впровадження заходів керування, які було долучено до операційних ПП і плану НАССР, і після внесення будь-яких змін до них, організація повинна підтвердити що:

- вибрані заходи керування спроможні досягти призначеного рівня керування;

- заходи керування є результативними та спроможними у своїй комбінації забезпечити керування).
	
	
	
	
	
	

	8.3
	Керування моніторингом та вимірюванням (організація повинна подати докази того, що визначені методи та устаткування для проведення моніторингу та вимірювань є адекватними для того, щоб забезпечити виконання процедур моніторингу та вимірювання).
	 
	
	
	
	
	

	8.4

8.4.1

8.4.2

8.4.3


	Перевіряння системи управління безпечністю харчових продуктів.

Внутрішній аудит (організація повинна провадити внутрішні аудити із запланованою періодичністю для встановлення того, чи система управління безпечністю харчових продуктів: 

- відповідає запланованим заходам;

- результативно запроваджена й оновлювань).

Оцінювання індивідуальних результатів перевіряння (група безпечності харчових продуктів повинна систематично оцінювати індивідуальні результати запланованого перевіряння)

Аналізування результатів дій щодо перевіряння (група безпечності харчових продуктів повинна аналізувати результати дій щодо перевіряння, зокрема результати внутрішніх аудитів і зовнішніх аудитів).
	
	
	
	
	
	

	8.5
	Поліпшування
	
	
	
	
	
	

	8.5.1

8.5.2
	Постійне поліпшення (найвище керівництво повинне забезпечувати, щоб організація постійно поліпшувала результативність СУБХП, використовуючи інформування, аналізування з боку керівництва, внутрішній аудит, оцінювання індивідуальних результатів перевірення, аналізування результатів дій щодо перевіряння, підтвердження комбінацій заходів керування, коригувальних дій та оновлення СУБХП).

Оновлення СУБХП (найвище керівництво повинне забезпечувати, щоб систему управління безпечністю харчових продуктів постійно оновлювали. Дії стосовно оновлення системи потрібно протоколювати й належним чином повідомляти керівництву як вхідні дані для аналізування)
	
	
	
	
	
	

	
	Питання
	Так/Ні
	Номер та пункт документу, який реалізує вимогу стандарту (Керівництво з безпечності, процедур безпечності тощо)

	8.5.3
	Чи використовувалися при розробці та впровадженні системи управління безпечністю харчових продуктів консалтингові послуги?
	
	

	8.5.4
	Чи надано допоміжні процеси до аутсорсингу? Назвіть процес та організацію, що здійснює аутсорсинг
	
	


         _______________________________                              __________________                        ______________________

           (посада керівника підприємства)                                         (підпис)                                           (ініціали, прізвище)

М.П.














Дата______________________
